
Abendbuffet im Restaurant Harborside
Abendbuffet im Restaurant Harborside | Abendbuffet im Restaurant Harborside

Vorspeisen | Entrées | Appetisers
Marinierte Oliven mit Kräutern & Knoblauch | Olives marinées aux fines herbes et à l’ail | Marinated olives with herbs & garlic 

VÉGAN |VEGAN
VEGAN

Reis Bowl | Bol de riz | Rice bowl

Tomate-Mozzarella | Tomates et mozzarella | Tomatoes & mozzarella

Cocktail Garnelen | Cocktail de crevettes | Shrimp cocktail

Gegrilltes Gemüse | Légumes grillés | Grilled vegetables 

Salat Buffet | Buffet de salades | Salad Bar
Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings 

Sélection de laitues et de crudités avec un assortiment de vinaigrettes | Selection of leafy & raw vegetable salads with assorted dressings

Suppen | Soupes | Soups
Blumenkohl Suppe mit Croutons und mariniertem Lachs | Soupe de chou-fleur aux croûtons et saumon mariné | Cauliflower soup with croutons and marinated salmon

ASIA

Vegetarische Frühlingsrollen  mit Thai-Chili Sauce | Rouleaux de printemps végétariens, sauce thaï au piment | Vegetarian spring rolls with Thai-chili sauce

Gedämpfte Dim-Sum mit Sesamöl und Soja Sauce | Dim-Sum cuits à la vapeur, huile de sésame et sauce soja | Steamed dim-sum with sesame oil & soy sauce

Tranchierstation | À la coupe | Carving Station
Flanksteak | Flanksteak | Flanksteak

Aus der afrikanischen Ecke | Du côté de l’Afrique | From the African Corner
Truthahn Steaks | Steaks de dinde | Turkey steaks

BBQ Spareribs | Travers de porc BBQ | BBQ spareribs

Steaks vom Grill | Steaks du gril | Steaks from the grill

Hähnchen Gyros | Gyros de poulet | Chicken gyros

Chimichurri Sauce, Afrikanische Chakalaka Sauce, Steak Sauce 
Sauce chimichurri, sauce africaine chakalaka, sauce à steak | Chimichurri sauce, African chakalaka sauce, steak sauce

Indische Spezialitäten | Spécialités d’Inde | Indian Specialties
Bobotie | Bobotie | Bobotie

Rinderragout mit Kidney Bohnen | Rinderragout mit Kidney Bohnen | Rinderragout mit Kidney Bohnen

Indischer Reis | Indischer Reis | Indischer Reis

Fischfilet auf Ratatouille Gemüse | Filet de poisson sur ratatouille de légumes | Fish fillet on ratatouille vegetables

Fischfilet auf Curry-Kokossauce | Fischfilet auf Curry-Kokossauce | Fischfilet auf Curry-Kokossauce

Rinderhacksteak mit Pilzsauce | Steak haché de boeuf avec sauce aux champignons | Minced beef steak with mushroom sauce

Kartoffelcurry | Curry de pommes de terre | Potato curry

Mongolen Grill | Barbecue Mongol | Mongolian Grill
Garnelen in Kräuter Tomaten Ragout mit Knoblauch Baguette

Garnelen in Kräuter Tomaten Ragout mit Knoblauch Baguette | Garnelen in Kräuter Tomaten Ragout mit Knoblauch Baguette

Kinderbüffet | Buffet enfants | Children’s buffet

Nachtisch | Desserts | Desserts
Lassen Sie sich verwöhnen mit unserer Auswahl an Patisserie mit verschiedenen Köstlichkeiten  

Venez déguster les nombreux délices de notre sélection de pâtisseries | Indulge yourself with our selection of patisserie delicacies

Änderungen vorbehalten – Sous réserve de modifications – Subject to change

Abendbuffet im Restaurant Harborside zu den Superior Family Days
Abendbuffet im Restaurant Harborside zu den Superior Family Days 
Abendbuffet im Restaurant Harborside zu den Superior Family Days

Vorspeisen | Entrées | Appetisers
Marinierte Oliven mit Kräutern & Knoblauch | Olives marinées aux fines herbes et à l’ail | Marinated olives with herbs & garlic 

VÉGAN |VEGAN
VEGAN

Reis Bowl | Bol de riz | Rice bowl

Tomate-Mozzarella | Tomates et mozzarella | Tomatoes & mozzarella

Cocktail Garnelen | Cocktail de crevettes | Shrimp cocktail

Gegrilltes Gemüse | Légumes grillés | Grilled vegetables 

Salat Buffet | Buffet de salades | Salad Bar
Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings 

Sélection de laitues et de crudités avec un assortiment de vinaigrettes | Selection of leafy & raw vegetable salads with assorted dressings

Suppen | Soupes | Soups
Blumenkohl Suppe mit Croutons und mariniertem Lachs | Soupe de chou-fleur aux croûtons et saumon mariné | Cauliflower soup with croutons and marinated salmon

Planted Chicken Kokos-Gemüse-Sauce
Émincé imitation poulet à la sauce coco-légumes | Plant base chicken in coconut-vegetable sauce

Täglich wechselnde Auswahl von traditionellen chinesischen Gerichten | Sélection de plats traditionnels chinois du jour | Daily changing selection of traditional Chinese dishes

Vegetarische Frühlingsrollen mit Thai-Chili Sauce | Rouleaux de printemps végétariens, sauce thaï au piment | Vegetarian spring rolls with Thai-chili sauce

Gedämpfte Dim-Sum mit Sesamöl und Soja Sauce | Dim-Sum cuits à la vapeur, huile de sésame et sauce soja | Steamed dim-sum with sesame oil & soy sauce

Tranchierstation | À la coupe | Carving Station
Lammkeule, Ribeye | Gigot d’agneau, entrecôte | Leg of lamb, ribeye

Aus der afrikanischen Ecke | Du côté de l’Afrique | From the African Corner
Truthahn Steaks | Steaks de dinde | Turkey steaks

BBQ Spareribs | Travers de porc BBQ | BBQ spareribs

Steaks vom Grill | Steaks du gril | Steaks from the grill

Hähnchen Gyros | Gyros de poulet | Chicken gyros

Chimichurri Sauce, Afrikanische Chakalaka Sauce, Steak Sauce 
Sauce chimichurri, sauce africaine chakalaka, sauce à steak | Chimichurri sauce, African chakalaka sauce, steak sauce

Indische Spezialitäten | Spécialités d’Inde | Indian Specialties Bobotie, Jambalaya
Lammragout mit Kichererbsen | Ragoût d’agneau aux pois chiches | Lamb ragout with chickpeas

Frittierte Kochbananen | Bananes plantains frites | Fried plantains

Fischfilet auf Ratatouille Gemüse | Filet de poisson sur ratatouille de légumes | Fish fillet on ratatouille vegetables

Rinderhacksteak mit Pilzsauce | Steak haché de boeuf avec sauce aux champignons | Minced beef steak with mushroom sauce

Kartoffelcurry | Curry de pommes de terre | Potato curry

Mongolen Grill | Barbecue Mongol | Mongolian Grill
Kreieren Sie Ihren eigenen Teller mit einer Auswahl von verschiedenen Fleischsorten, Garnelen, Fisch und frischem Gemüse 

Créez votre propre plat avec une sélection de viandes, crevettes, poissons et légumes frais du marché 
Create your own dish with a selection of meats, shrimp, fish & fresh market vegetables

Saucen für Ihr fertiges Gericht: Knoblauch | Chili (scharf) | Curry–Mango | Sweet-Sour | Süße Soja-Sauce 
Sauces pour vos plats finis : Ail | Piment (fort) | Curry-mangue | Aigre-douce | Sauce soja douce 

Sauces for your finished dish: Garlic | Chili (spicy) | Curry-mango | Sweet-sour | Sweet soy sauce

Kinderbüffet | Buffet enfants | Children’s buffet

Nachtisch | Desserts | Desserts
Lassen Sie sich verwöhnen mit unserer Auswahl an Patisserie mit verschiedenen Köstlichkeiten  

Venez déguster les nombreux délices de notre sélection de pâtisseries | Indulge yourself with our selection of patisserie delicacies

Änderungen vorbehalten – Sous réserve de modifications – Subject to change

Liebe Gäste, gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker Karte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten. Bitte wenden Sie sich hierfür an unsere Mitarbeiter.  
Chers hôtes, nous vous invitons à consulter notre carte spéciale qui répertorie les allergènes contenus dans les plats. Veuillez vous adresser à notre personnel pour l’obtenir. 

Dear guests, we have prepared a separate menu for you, in which you will find all allergenic ingredients. Our staff is happy to provide you with the menu and all necessary information.

Preis pro Erwachsenem | Prix adultes | Price per Adult: 39,50 €
Preis pro Kind (6-14 Jahre) | Prix enfants (5 – 12 ans) | Price per Children (6 – 14 years): 15,50 €
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Tisch reservieren:

+49 7822 860-5922 
restaurants.europapark.de


